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Sangiovese di Romagna D.O.C. Superiore
Sangiovese di Romagna Superiore DOC (Controlled
Designation of Origin)

100% Sangiovese

Medio impasto argilloso-limoso con 1-2% di sabbia.
Clayey silty with 1-2% of sand.

A mano.
Hand picked.

Pigiatura e diraspatura delle uve. Fermentazione in
inox con rimontaggi classici due volte al giorno per un
periodo non inferiori a 15 giorni.

After crushing and destemming, must fermentation takes
place in stainless steel vats, and pumping over is carried
out twice a day for at least two weeks.

In vasche d'acciaio fino all'imbottigliamento.
In stainless steel tanks until bottling.

Colore rosso rubino intenso, profumo tipico, varietale,
di frutti di bosco, leggero, speziato. Gustoso piacevole,
persistente, con retrogusto lungo, morbido.

Intense ruby colour, aroma of wild berries typical of
the variety, with a delicate, spicy bouquet. Pleasant and
persistent taste, with long, soft aftertaste.




